El Instituto Nacional de Normalizacion, INN, certifica que:

PONTIFICIA UNIVERSIDAD CATOLICA DE VALPARAISO

ESCUELA DE INGENIERIA DE ALIMENTOS
LABORATORIO DE ASISTENCIA TECNICA

ubicado en Waddington N°716, Playa Ancha, Valparaiso

ha renovado su acreditacion en el Sistema Nacional de Acreditacion del
INN, como

Laboratorio de ensayo
segun NCh-ISO/IEC 17025:2017

en el area Fisico-organoléptica para productos hidrobioldgicos, con
el alcance indicado en anexo.

Primera acreditacién: 24 de mayo de 2004

Vigencia de la Acreditacion Desde : 24 de noviembre de 2019
Hasta : 24 de noviembre de 2024

Santiago de Chile, 14 de noviembre de 2019

Este Certificado tiene firma electrénica. Ver Ultima pagina de este documento.
Para una adecuada visualizacion del documento en formato PDF o para su
impresion, se recomienda abrirlo utilizando un navegador.

Eduardo Ceballos Osorio Sergio Toro Galleguillos
Jefe de Division Acreditacion Director Ejecutivo
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Modificacion 1

ALCANCE DE LA ACREDITACION DEL LABORATORIO DE ASIST ENCIA TECNICA DE LA
ESCUELA DE INGENIERIA DE ALIMENTOS DE LA PONTIFICIA UNIVERSIDAD CATOLICA DE
VALPARAISO, VALPARAISO, COMO LABORATORIO DE ENSAYO

AREA :  FISICO-ORGANOLEPTICO PARA PRODUCTOS HIDROBIO LOGICOS
SUBAREA : FISICO-ORGANOLEPTICO PARA PRODUCTOS HIDRO BIOLOGICOS, SEGUN
CONVENIO INN-SERNAPESCA

Ensayo

Norma/Especificacion

Producto a que se aplic  a

Aspecto

Manual de Inocuidad y
Certificacion.
Parte II: Seccioén Il Control de
Exportacion y Certificacion.
Capitulo IV, Enero 2022

Productos hidrobiologicos vivos, frescos
refrigerados: pescado, cefalépodos,
equinodermos y tunicados, moluscos
bivalvos y gasterépodos.

Productos hidrobioldgicos congelados:
crustaceos, pescados y cefalépodos,
surimi, moluscos bivalvos,
gasteropodos, tunicados y
equinodermos.

Productos hidrobioldgicos en conserva.
Productos hidrobioldgicos ahumados.
Productos hidrobiolégicos apanados.
Productos  hidrobiolégicos  salados
platos preparados.

Productos hidrobioldgicos secos.
Productos hidrobioldgicos seco-salados.
Productos hidrobiol6gicos en aceite,
subproductos hidrobioldgicos
seco/salado.

Embutidos de pescado.

Branquias en productos hidrobiologicos
vivos, frescos refrigerados: pescado.
Carne en productos hidrobiolégicos
vivos, frescos refrigerados: cefalopodo
Cavidad abdominal en productos
hidrobiol6gicos Vivos, frescos
refrigerados: pescado.

Condicién de la concha en productos

hidrobiol6gicos Vivos, frescos
refrigerados: moluscos bivalvos,
gasterépodos

Condicibn  general en Productos
hidrobiol6gicos VivOos: moluscos

bivalvos, gasteropodo

Espiculas en productos hidrobiologicos
Vivos, frescos refrigerados:
equinodermos y tunicados

Liquido intervalvar en productos

hidrobiol6gicos Vivos, frescos
refrigerados: moluscos bivalvos,
gasterdpodos

Ojos en productos hidrobiolégicos vivos,
frescos refrigerados: pescado,
crustaceos.

Presencia melanosis en productos
hidrobiol6gicos Vivos, frescos

refrigerados: crustaceos
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Ensayo

Norma/Especificacion

Producto a que se aplic a

Tentaculos (s6lo decapodos) en
productos hidrobioldgicos vivos, frescos
refrigerados: cefalopodos

Reaccion de la percusion en productos

hidrobiol6gicos Vivos, frescos
refrigerados: moluscos bivalvos,
gasterépodos

Color

Manual de Inocuidad y
Certificacion.
Parte II: Seccién Il Control de
Exportacion y Certificacion.
Capitulo IV, Enero 2022

Productos hidrobioldgicos congelados:
pescados y cefaldpodos, surimi base y
productos del surimi, crustaceos.
Productos hidrobioldgicos ahumados.
Productos hidrobioldgicos salados.
Platos preparados.

Productos hidrobioldgicos secos.
Productos hidrobioldgicos seco-salados.
Embutidos de pescados.

Aceite crudo de pescado y derivados.
Harinas de pescado.

Subproductos hidrobioldgicos
congelados.
Subproductos hidrobiologicos
seco/salado.

Dermestes spp

Manual de Inocuidad y
Certificacion.
Parte II: Seccion Ill Control de
Exportacion y Certificacion.
Capitulo IV, Enero 2022

Harinas de pescado.

Especie

Manual de Inocuidad y
Certificacion.
Parte II: Seccion Il Control de
Exportacion y Certificacion.
Capitulo IV, Enero 2022

Productos hidrobioldgicos congelados:

pescados, cefalépodos, surimi vy
productos del surimi, Crustéceos,
moluscos bivalvos, gasteropodos,

tunicados y equinodermos.

Productos hidrobioldgicos ahumados.
Productos hidrobioldgicos en conserva.
Productos hidrobiolégicos apanados.
Productos hidrobioldgicos salados.
Productos hidrobioldgicos secos.
Productos hidrobioldgicos en aceite.
Productos hidrobioldgicos seco-salados.
Harinas de pescado.

Subproductos hidrobioldgicos
congelados.
Subproductos hidrobiologicos
seco/salado.

Evaluacién del envase

Manual de Inocuidad y
Certificacion.
Parte II: Seccion Il Control de
Exportacion y Certificacion.
Capitulo IV, Enero 2022

Productos hidrobioldgicos en conservas

Olor

Manual de Inocuidad y
Certificacion.
Parte II: Seccion Ill Control de
Exportacion y Certificacion.
Capitulo IV, Enero 2022

Productos hidrobioloégicos vivos, frescos
refrigerados: cefalopodos,
equinodermos y tunicados, crustaceos,
moluscos bivalvos y gaster6podos.

Productos hidrobioldgicos congelados:
pescados, cefalépodos, surimi vy
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Ensayo

Norma/Especificacion

Producto a que se aplic a

productos del surimi, crustaceos,
moluscos  bivalvos,  gaster6podos,
tunicados y equinodermos.

Productos hidrobioldgicos en conserva.
Productos hidrobioldgicos ahumados.
Productos hidrobiolégicos apanados.
Productos hidrobioldgicos salados.
Platos preparados.

Productos hidrobioldgicos secos.
Productos hidrobioldgicos seco-salados.
Embutidos de pescado.

Aceite crudo de pesado y derivados.
Subproductos hidrobioldgicos
congelados.
Subproductos
seco/salado.
Harina de pescado.

hidrobiologicos

Parasitos

Manual de Inocuidad y
Certificacion.
Parte II: Seccion Il Control de
Exportacion y Certificacion.
Capitulo IV, Enero 2022

Productos hidrobioldgicos congelados:
pescados y cefalépodos.

Productos hidrobioldgicos ahumados.
Productos hidrobiolégicos apanados.

Presentacion

Manual de Inocuidad y
Certificacion.
Parte II: Seccion Il Control de
Exportacion y Certificacion.
Capitulo IV, Enero 2022

Productos hidrobioldgicos congelados:

pescados, cefalopodos, surimi,
crustaceos, moluscos bivalvos,
gasteropodos, tunicados y

equinodermos.

Productos hidrobioldgicos en conserva.
Productos hidrobioldgicos ahumados.
Productos hidrobiolégicos apanados.
Productos hidrobioldgicos salados.
Productos hidrobioldgicos Secos.
Productos hidrobioldgicos seco-salados.
Harinas de pescado.

Subproductos hidrobioldgicos
congelados.
Subproductos hidrobiologicos
seco/salado.
Sabor Manual de Inocuidad y Surimi.
Certificacion. Productos hidrobioldgicos ahumados.
Parte II: Seccion Il Control de | Platos preparados.
Exportacion y Certificacion. | Embutidos de pescado.
Capitulo IV, Enero 2022 Aceite crudo de pesado y derivados.
Productos hidrobioldgicos en conserva.
Tentaculos Manual de Inocuidad y Cefalépodos enfriados refrigerados y
Certificacion. congelados (crudos o cocidos)
Parte II: Seccién Il Control de
Exportacion y Certificacion.
Capitulo IV, enero 2022
Textura Manual de Inocuidad y Productos hidrobioldgicos congelados:

Certificacion.
Parte II: Seccion Il Control de
Exportacion y Certificacion.
Capitulo IV, Enero 2022

pescados, cefalopodos,  moluscos
bivalvos, gasterépodos, tunicados vy
equinodermos.

Productos hidrobioldgicos en conserva.
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Ensayo

Norma/Especificacion

Producto a que se aplic a

Productos hidrobioldgicos ahumados.
Productos hidrobiolégicos apanados.
Productos hidrobioldgicos salados.
Productos hidrobioldgicos secos.
Productos hidrobioldgicos secos-
salados.

Subproductos hidrobioldgicos
secos/salados.

Consistencia en productos
hidrobiol6gicos Vivos, frescos

refrigerados: pescado.
Membranas Toracico en productos

hidrobiol6gicos Vivos, frescos
refrigerados: crustaceos

Musculatura en productos
hidrobiol6gicos Vivos, frescos

refrigerados: crustaceos
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