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ALCANCE DE LA ACREDITACION DEL LABORATORIO DE ASIST ENCIA TECNICA DE LA 
ESCUELA DE INGENIERIA DE ALIMENTOS DE LA PONTIFICIA  UNIVERSIDAD CATOLICA DE 
VALPARAISO,  VALPARAISO, COMO LABORATORIO DE ENSAYO  
 
AREA : FISICO-ORGANOLEPTICO PARA PRODUCTOS HIDROBIO LOGICOS  
SUBAREA : FISICO-ORGANOLEPTICO PARA PRODUCTOS HIDRO BIOLOGICOS, SEGUN 

CONVENIO INN-SERNAPESCA 
 

Ensayo Norma/Especificación Producto a que se aplic a 
Aspecto Manual de Inocuidad y 

Certificación. 
Parte II: Sección III Control de 

Exportación y Certificación. 
Capítulo IV, Enero 2022 

Productos hidrobiológicos vivos, frescos 
refrigerados: pescado, cefalópodos, 
equinodermos y tunicados, moluscos 
bivalvos y gasterópodos.  
Productos hidrobiológicos congelados: 
crustáceos, pescados y cefalópodos, 
surimi, moluscos bivalvos, 
gasterópodos, tunicados y 
equinodermos. 
Productos hidrobiológicos en conserva. 
Productos hidrobiológicos ahumados.  
Productos hidrobiológicos apanados.  
Productos hidrobiológicos salados 
platos preparados. 
Productos hidrobiológicos secos. 
Productos hidrobiológicos seco-salados. 
Productos hidrobiológicos en aceite, 
subproductos hidrobiológicos 
seco/salado.  
Embutidos de pescado. 
Branquias en productos hidrobiológicos 
vivos, frescos refrigerados: pescado. 
Carne en productos hidrobiológicos 
vivos, frescos refrigerados: cefalópodo 
Cavidad abdominal en productos 
hidrobiológicos vivos, frescos 
refrigerados: pescado. 
Condición de la concha en productos 
hidrobiológicos vivos, frescos 
refrigerados: moluscos bivalvos, 
gasterópodos 
Condición general en Productos 
hidrobiológicos vivos: moluscos 
bivalvos, gasterópodo 
Espículas en productos hidrobiológicos 
vivos, frescos refrigerados: 
equinodermos y tunicados 
Líquido intervalvar en productos 
hidrobiológicos vivos, frescos 
refrigerados: moluscos bivalvos, 
gasterópodos 
Ojos en productos hidrobiológicos vivos, 
frescos refrigerados: pescado, 
crustáceos. 
Presencia melanosis en productos 
hidrobiológicos vivos, frescos 
refrigerados: crustáceos 
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Ensayo Norma/Especificación Producto a que se aplic a 
Tentáculos (sólo decápodos) en 
productos hidrobiológicos vivos, frescos 
refrigerados: cefalópodos 
Reacción de la percusión en productos 
hidrobiológicos vivos, frescos 
refrigerados: moluscos bivalvos, 
gasterópodos 

Color 
 

Manual de Inocuidad y 
Certificación. 

Parte II: Sección III Control de 
Exportación y Certificación. 

Capítulo IV, Enero 2022 

Productos hidrobiológicos congelados: 
pescados y cefalópodos, surimi base y 
productos del surimi, crustáceos.  
Productos hidrobiológicos ahumados. 
Productos hidrobiológicos salados. 
Platos preparados. 
Productos hidrobiológicos secos. 
Productos hidrobiológicos seco-salados. 
Embutidos de pescados. 
Aceite crudo de pescado y derivados. 
Harinas de pescado. 
Subproductos hidrobiológicos 
congelados. 
Subproductos hidrobiológicos 
seco/salado. 

Dermestes spp Manual de Inocuidad y 
Certificación. 

Parte II: Sección III Control de 
Exportación y Certificación. 

Capítulo IV, Enero 2022 

Harinas de pescado. 

Especie 
 
 
 

Manual de Inocuidad y 
Certificación. 

Parte II: Sección III Control de 
Exportación y Certificación. 

Capítulo IV, Enero 2022 

Productos hidrobiológicos congelados: 
pescados, cefalópodos, surimi y 
productos del surimi, Crustáceos, 
moluscos bivalvos, gasterópodos, 
tunicados y equinodermos.  
Productos hidrobiológicos ahumados. 
Productos hidrobiológicos en conserva. 
Productos hidrobiológicos apanados. 
Productos hidrobiológicos salados. 
Productos hidrobiológicos secos. 
Productos hidrobiológicos en aceite. 
Productos hidrobiológicos seco-salados. 
Harinas de pescado. 
Subproductos hidrobiológicos 
congelados. 
Subproductos hidrobiológicos 
seco/salado. 

Evaluación del envase Manual de Inocuidad y 
Certificación. 

Parte II: Sección III Control de 
Exportación y Certificación. 

Capítulo IV, Enero 2022 

Productos hidrobiológicos en conservas 

Olor Manual de Inocuidad y 
Certificación. 

Parte II: Sección III Control de 
Exportación y Certificación. 

Capítulo IV, Enero 2022 

Productos hidrobiológicos vivos, frescos 
refrigerados: cefalópodos, 
equinodermos y tunicados, crustáceos, 
moluscos bivalvos y gasterópodos. 
Productos hidrobiológicos congelados: 
pescados, cefalópodos, surimi y 
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Ensayo Norma/Especificación Producto a que se aplic a 
productos del surimi, crustáceos, 
moluscos bivalvos, gasterópodos, 
tunicados y equinodermos.  
Productos hidrobiológicos en conserva. 
Productos hidrobiológicos ahumados. 
Productos hidrobiológicos apanados. 
Productos hidrobiológicos salados. 
Platos preparados. 
Productos hidrobiológicos secos.     
Productos hidrobiológicos seco-salados. 
Embutidos de pescado. 
Aceite crudo de pesado y derivados. 
Subproductos hidrobiológicos 
congelados. 
Subproductos hidrobiológicos 
seco/salado. 
Harina de pescado. 

Parásitos 
 
 

Manual de Inocuidad y 
Certificación. 

Parte II: Sección III Control de 
Exportación y Certificación. 

Capítulo IV, Enero 2022 

Productos hidrobiológicos congelados: 
pescados y cefalópodos. 
Productos hidrobiológicos ahumados. 
Productos hidrobiológicos apanados. 

Presentación Manual de Inocuidad y 
Certificación. 

Parte II: Sección III Control de 
Exportación y Certificación. 

Capítulo IV, Enero 2022 

Productos hidrobiológicos congelados: 
pescados, cefalópodos, surimi, 
crustáceos, moluscos bivalvos, 
gasterópodos, tunicados y 
equinodermos. 
Productos hidrobiológicos en conserva. 
Productos hidrobiológicos ahumados. 
Productos hidrobiológicos apanados. 
Productos hidrobiológicos salados. 
Productos hidrobiológicos Secos. 
Productos hidrobiológicos seco-salados. 
Harinas de pescado. 
Subproductos hidrobiológicos 
congelados. 
Subproductos hidrobiológicos 
seco/salado. 

Sabor Manual de Inocuidad y 
Certificación. 

Parte II: Sección III Control de 
Exportación y Certificación. 

Capítulo IV, Enero 2022 

Surimi. 
Productos hidrobiológicos ahumados. 
Platos preparados. 
Embutidos de pescado. 
Aceite crudo de pesado y derivados. 
Productos hidrobiológicos en conserva. 

Tentáculos Manual de Inocuidad y 
Certificación. 

Parte II: Sección III Control de 
Exportación y Certificación. 

Capítulo IV, enero 2022 
 

Cefalópodos enfriados refrigerados y 
congelados (crudos o cocidos) 

Textura 
 
 
 

Manual de Inocuidad y 
Certificación. 

Parte II: Sección III Control de 
Exportación y Certificación. 

Capítulo IV, Enero 2022 

Productos hidrobiológicos congelados: 
pescados, cefalópodos, moluscos 
bivalvos, gasterópodos, tunicados y 
equinodermos.  
Productos hidrobiológicos en conserva. 
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Ensayo Norma/Especificación Producto a que se aplic a 
Productos hidrobiológicos ahumados. 
Productos hidrobiológicos apanados. 
Productos hidrobiológicos salados. 
Productos hidrobiológicos secos. 
Productos hidrobiológicos secos-
salados. 
Subproductos hidrobiológicos 
secos/salados. 
Consistencia en productos 
hidrobiológicos vivos, frescos 
refrigerados: pescado. 
Membranas Torácico en productos 
hidrobiológicos vivos, frescos 
refrigerados: crustáceos 
Musculatura en productos 
hidrobiológicos vivos, frescos 
refrigerados: crustáceos 

 
 




